Etlap - Menu

2023/24.té

Nyitva naponta 11-22, vasarnap 11-20

ELOETELEK - STARTERS - ANTIPASTI - VORSPEISEN

Kostolé a pénteki piacrél

sonka, szalonna, kolbdsz és szalami

Local market smoked products: ham, bacon, sausage and salami

Affumicati prodotti del mercato locale: prosciutto,
Geraucherte Produkte vom lokalen Markt:

4.000.-

salsiccia, salame
Schinken, Speck, Wurst, Salami

Hideg libamaj gazdagon
libazsir, libatepertdé, hagymak, alma
Cold foie gras with onion and apple
Fegato grasso freddo, cipolle, mela

Ganseleber mit Zwiebel und Apfel
7.000.-

Tatar bifsztek piritéssal
Beef-steak tatare with toast
Bistecca alla tartara con pane fritti

Beefsteak Tatare mit Toastbrot
5.000.-

LEVESEK - SOUPS - ZUPPE - SUPPEN

Erdészné levese varganyabdél, csészében (v)
Porcini mushrooms soup with potato dumplings
Zuppa di Funghi porcini con gnocchi di patate
Steinpilzsuppe mit Kartoffelknddeln
2.400.-

Miklésfai kerek-répa krémleves szalonna és kolbasz chipssel
Region sour cream soup of turnips with sausage and bacon
Crema di repa acida con lardo e salciccia
Sauerriben cremesuppe mit Raucherwurst e Bacon
2.000.-

Falusi tyukhusleves
Village style chicken soup with vegetables
Minestra di pollo fattoria con verdurte e carne

Bauernhof Hihnersuppe mit Gemiise und Fleisch
csészében / small 1.600.- tanyérban / big 2.800.-

Csipetkés gulyasleves
Hungarian beef-gulash soup
Zuppa di gulasch con carne di manzo all Ungherese

Ungarische Gulaschsuppe mit Rindfleisch und Kartoffel
csészében / small 2.500.- téanyérban / big 4.000.-

HAZI TESZTAK - PASTA FATTA IN CASA - HOME MADE PASTA

Zalai tejfeles dododlle

Potato dumplings (“D&dolle”) with sour cream

Regionale gnocchi di patate con crema acida
Regional Kartoffelnocken mit Sauerrahm

3.800.-

Varganyas tészta szarvasgombaval (v)
Pasta strigoli with porcini mushrooms and truffle
Strigoli al funghi porcini e tartufi

Steinpilznudeln mit Triffeln
6.000.-

Ricottas ravioli paradicsom raguval (v)
Home made ricotta ravioli with tomato sauce
Ravioli ricotta e spinaci fatti in casa con salsa al pomodoro

Ricotta Ravioli mit Tomatensauce
4.800.-

Csipdés garnélak spagettivel
Spicy shrimps with spaghetti
Gamberi al peperoncino con spaghetti
Pikante Garnelen mit Spaghetti

6.000.-
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SUSTAINABLE RESTAURa



MAGYAROS ETELEK - HUNGARIAN DISHES
PIATTI UNGHERESI - UNGARISHE HAUPTGERICHTE

Paprikas lisztben sitott fokhagymas harcsafilé
Racos rakott burgonyaval

Hungarian style spicy catfish fillet with potato casserole
Filetto di siluro piccante con sformato di patate al’ungherese
Wirziges Welsfilet mit Kartoffelauflauf
8.000.-

Hizott kacsacomb burgonyapiirével, parolt kaposztaval
Oven baked duck leg with braised red cabbage and mashed potatoes
Gamba di anatra al forno con cavolo rosso brasato e pure di patate

Gebratene Entenkeule mit geschmortem Rotkohl und Kartoffelpiiree
6.600.-

Kemencés mangalica pecsenye tortburgonyaval és hajdinaval
Oven baked garlic mangalica-pork, mashed potatoes, buckwheat
Carne di maiale (Mangalica) al forno, patate schiacciate, grano saraceno

Ofen gebratenes Mangalitza-Schweinefleisch, Kartoffeln, Buchweizen
6.600.-

Rokagombas vadmalac porkolt zalai dodollével
Hungarian wild boar stew with chanterelles, potato dumplings
Stufato di cinghiale ai funghi galletti con gnocchi di patate

Wildschwein-Paprikasch mit Pfifferlingen und Kartoffelknddeln
6.800.-

Vadas marha zsemlegombéccal
Stewed beef-slice with vegetable cream sauce and dumpling of bread
Stufato di manzo in salsa di verdure con pane di gnocchi

Rinderschulter mit GemiUse-Sahnesofie und Semmelknddeln
5.800.-

AJANLATUNK NEPSZERU ETELEKBOL
POPULAR DISHES - PIATTI POPOLARI - BELIEBTE GERICHTE

Cékla rizottd kecskesajttal (v)
Beetroot risotto with fried goat cheese
Risotto alla barbabietola con formaggio di capra fritto

Rote -Bete -Risotto mit gebratenem Ziegenkdse
5.400.-

Bérén siitott fogasfilé édeskoménnyel, siilt paradicsommal
Baked in pan pike perch fillet with fennel and fried tomatoes
Filetto di lucioperca con finocchio e pomodori fritti

Gegriltes Zanderfilet mit Fenchel und gebratenen Tomaten
8.000.-

Csirkemellfilé serpenydés zoldségekkel
Roasted chicken breast with seasonal vegetable ragout
Arrosto petto di pollo con ragu verdure di stagione

Gebratene Hihnerbrustfillet saisonalem-Gemiise ragout
5.800.-

Sonkaval és sajttal toltott rantott csirkemell rizi-bizivel
Chicken Cordon Bleu, rice with peas
Cordon bleu di pollo con risi e bisi

Hahnchen "Cordon bleu" mit Erbsen-Reis
5.200.-

Sertésérmék zoldbors martassal, burgonya-gratin
Pork medallion with green pepper sauce, au gratin potatoes
Medaglione di maiale con salsa al pepe verde, patate gratinate

Schweinefleischminzen mit griner Pfeffersauce, Kartoffelgratin
6.800.-

Bélszin steak z6ldségekkel és burgonyaval
Tenderloin steak with vegetables and potatoes
Bistecca di manzo e verdure con patate

Lendensteak mit Gemliise und Kartoffeln
12.000.-

Csaladi bdéségtal 4fdére - Family platter 4pers
- Cordon Blue, Rantott fogasfilé, Rostonsiilt csirkemell,
Fokhagymas sertéssiilt, Serpenyds zoldségek, Siiltburgonya, Rizs, salata
- Cordon Blue, Breaded fish, Roast pork cutlets and chicken breast, Vegetables,
French fries, Rice, Salad -
- Filetto di pesce milanese, Cordon Blue, Arrosto di maiale e pollo, Verdure,
Patate, riso, insalata -
- Gebackene zanderfillet, Cordon Blue, Gegrillte hahnchenbrust und

Schweinefleisch, gemiise, Pommes, Reis, Salat -
25.000.-



Desszertek — Desserts — Dolce - SuBspeisen

Muramenti vargabéles

almds, mdakos, turds rétestorony

Strudel from Mura region - apple, poppy seed, cottage cheese
Strudel torre fatta di casa — con papavero, mela e ricotta
Strudel auf Mura Art — mit Apfel, Mohn, Quark
2.000.-

Hazi csokikrém tejszinhabbal
Chocolate cream with whipped cream
Crema al cioccolato con panna montata

Schokoladencreme mit Schlagsahne
2.000.-

Gesztenyés krémes
Chestnut-mascarpone mille feuille
Millefoglie al mascarpone e castagne

Kastanie-Mascarpone Mille Feuille
2.000.-

SALATAK - SALADS - INSALATA - SALATE

Hazi savanyusagok, vegyes savanyusag
Kaposzta, csalamadé, alma paprika, cékla, csemege uborka
Home made pickled: Cabbage, apple pepper, beetroot, cucumber
Sottaceti fatti in casa: cavolo, peperone, barbabietola, cetriolo
Hausgemachte Gewiirz: Kohl, Apfelpaprika, Rote Bete, Gurken
900. -

Tejfolos-kapros uborka salata
Cucumber salad with sour cream, garlic and dill
Insalata di cetrioli e panna con aglio e aneto

Gurkensalat mit Knoblauch und Sahne mit Dill
1.200.-

Vegyes salata
- kaposzta, paradicsom, fejes salata, uborka -
Mixed salad - Tomatoes, cucumbers, cabbage, lettuce
Insalata mista - pomodori, cavoli, lattuga, cetrioli

Gemischter Salat - Kraut, Tomaten, Gurken, Kopfsalat
kicsi 990.- nagy 1.600.-

Mediterran kevert salata
- z6ldsaldték, paradicsom, olivaola]j, balsamico -
Mixed lettuce with tomato and green salads
Insalata mista alla Mediterranea
Mediterran-Salat mit Tomaten
2.200.-

GOorog salata Fetaval
Mixed greak salads with Feta
Insalata greca con formaggio feta

Griechischer Salat mit Feta-Kase
2.200.-



